
alle events & kurse 2023 auf einen blick.

Datum Samstag, 6.5.

Zeit 10.00–15.00 Uhr

Ort Obere Mühle  
 Kulturzentrum  
 Oberdorfstrasse 15 
 8600 Dübendorf

Kosten  gratis

Anmeldung nicht nötig
 
Bringen Sie Ihre Setzlinge, Stauden und 
Blütenpflanzen mit und tauschen Sie die-
se gegen andere Gartenschätze. Bitte be-
schriften Sie die Pflanzen mit dem Pflan-
zennamen. Ein Gemeinschaftsanlass mit 
dem Naturschutzverein Dübendorf und 
der Bioterra-Regionalgruppe Zürich und 
Umgebung.

Vortrag: Wildbienen: Leben, 
Bedeutung und Förderung

1

Kurs: Obstbäume 
pfropfen

5

kurs: Weidenruten für die 
Gartengestaltung

2

Datum Samstag, 11.3.

Zeit 9.00–12.00 Uhr

Ort Hinwil

Referent Daniel Zucol, Gärtner

Kosten  Fr. 40.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch 
  oder 079 614 81 12 (bis 1.3.)
 
Daniel Zucol zeigt eine Reihe von Möglich-
keiten, wie Weidenruten für Gartenobjekte  
verarbeitet werden: Stecken, winden, wi-
ckeln, schlingen, flechten. Wir stellen eigene 
Objekte her wie Rankhilfen für Pflanzen, 
kleine Flechtzäune als Beetabschlüsse und 
Steckzäune. Das Material ist vorhanden. 
Weidenruten können am Ende nach Hause 
genommen werden.

kurs: Wir gärtnern  
bio – logisch! (4-teilig)

6

Fermentier-Kurs: Verwenden 
statt verschwenden

4

Einmach-kurs: Verwenden 
statt verschwenden

8

kurs: Obstbäume  
schneiden

3

Kurs: Sensen und  
Dengeln (Kurs 1 & 2)

7

Datum Samstag, 11.3

Zeit 10.00–14.00 Uhr

Ort Oberdürnten

Referent Göpf Mülli, Gärtner,  
 Obstspezialist

Kosten  Fr. 40.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 2.3.)
 
Damit Obstbäume Früchte tragen, müssen 
sie verstanden und fachgerecht geschnit-
ten werden: Was geschieht, wenn man wo 
schneidet? Wie soll der Aufbau des Baumes 
aussehen? Welches sind die Blütenknospen? 
Nach theoretischen Erläuterungen von Göpf 
Mülli ist es möglich, in einem Obstgarten 
selber Hand anzulegen.

Datum Mittwoch, 15.3.

Zeit 18.30–21.30 Uhr

Ort Tann-Dürnten

Referent Gabriela Bischofberger 
 von Einmach.ch

Kosten  Fr. 60.– (inkl. Gemüse/Gläser)

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 5.3.)
 
Fermentiertes Gemüse ist nicht nur lecker 
und spannend, sondern bietet unglaub-
liche Vorteile für Gesundheit und Wohl-
befinden. Wir lernen, wie wir saisonales 
Gemüse im Glas fermentieren – vom Sau-
erkraut bis zum Gemüse in Salzlake. Die 
gefüllten Einmachgläser  können am Kurs-
ende mitgenommen werden.

Datum Samstag, 1.4.

Zeit 10.00–14.00 Uhr

Ort Oberdürnten

Referent Göpf Mülli, Gärtner,  
 Obstspezialist

Kosten  Fr. 40.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 23.3.)
 
Göpf Mülli zeigt, wie man Reiser von Frucht-
bäumen auf bestehende Unterlagen pfropft. 
Er bringt Unterlagen kleiner Bäume und  
Apfelbaumreiser mit, die man vor Ort sel-
ber aufsetzen kann. Diese Bäume eignen 
sich für den Hausgarten. Das Pfropfen auf 
bestehende Bäume und Rosen wird erklärt.

Datum Mitwoch, 26.4./17.5./7.6./6.9. 

Zeit 18.30–20.30 Uhr

Ort Garten im Zürcher Oberland

Referentin Andrea Steiner, Permakultur- 
 Designerin in Ausbildung 

 Karin van der Schaar, Biologin  
 und Kursleiterin Bioterra

Kosten  Fr. 120.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 31.3.)
 
Vierteiliger Praxiskurs in einem Garten mit 
Schwerpunkten wie gesunder Boden, bio- 
logische Düngung, Kompostierung, Pflan-
zenschutz, Fruchtfolge, Mischkultur, Bio-
diversität u.v.m. Ein Grundlagenbuch kann 
im Kurs erworben werden.

Datum Samstag, 17.6.

Zeit 8.30–12.00 Uhr (Kurs 1)  
 13.00–16.30 Uhr (Kurs 2)

Ort Tann – Dürnten

Referent Martin Strub

Kosten  Fr. 55.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 22.5.)
 
Martin Strub und sein Assistent lehren wie 
man eine Sense pflegt, benutzt und dengelt. 
Eine Wiese zum Schneiden steht zur Verfü-
gung. Eigene Sensen, bitte mitbringen. Neue 
Sensen, Dengelwerkzeuge und Dengelstöcke 
können vor Ort erworben werden. Bitte an-
geben ob Sie Kurs 1 (Vormittag) oder Kurs 2 
(Nachmittag) besuchen wollen.

Datum Mittwoch, 13.9.

Zeit 18.30–21.30 Uhr

Ort Tann-Dürnten

Referent Gabriela Bischofberger 
 von Einmach.ch

Kosten  Fr. 60.– (inkl. Gemüse/Gläser)

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 3.9.)
 
Eine altbewährte Möglichkeit, Food Waste 
zu vermeiden und sinnvoll zu verwenden 
ist das Einmachen. Wir lernen die ver-
schiedenen Methoden sowie den Ablauf 
kennen und machen Mixed Pickles, Kon-
fitüre und leckeres Chutney. Die gefüllten 
Einmachgläser  können am Kursende mit-
genommen werden.

Wir freuen uns auf Ihre Anmeldung
Die Details zu den Kursen erhalten Sie ca. 10 Tage vor Kursbeginn. 
Die Kurskosten werden am Kurstag in bar vor Ort bezahlt.

Kontakte der Regionalgruppe Zürcher Oberland
Bei Fragen wenden Sie sich an zuerich.oberland@bioterra.ch  
oder eine der folgenden Adressen:

Kursadministration: Carmen Bürgisser  079 614 81 12

Finanzen: Patricia Casutt  076 478 28 41

Veranstaltungen: Regula Frischknecht 055 240 46 13

Fachgruppe Naturgarten: Alex Hugi 079 705 48 86

Veranstaltungen, Internet: Erika Mark   044 977 15 20

Veranstaltungen: Christine Schüder 055 240 61 18

Veranstaltungen: Lisa Simons  079 261 31 72

Veranstaltungen: Karin van der Schaar  079 282 19 03

Mehr über bioterra finden Sie im Netz:  
www.bioterra.ch  sowie auf Social Media:       
     @biogartenundnaturgarten      @bioterra_schweiz

ZÜRCHER
OBERLAND

Datum Mittwoch, 8.3.

Zeit 19.30–ca. 21.00 Uhr

Ort Berufsschule am Wildbach,  
 Bühlstrasse 41, Wetzikon  
 (neben KZO)

Referent André Rey, Landschafts- 
 architekt und Tierökologe

Kosten  Fr. 20.– (Schüler gratis)

Anmeldung nicht nötig
 
Wildbienen sind nicht nur für den Fortbe-
stand unserer heimischen Flora unersetz-
lich, sie leisten auch den Löwenanteil bei 
der Bestäubung von Kulturpflanzen. Das 
natürliche Potenzial sie in Ihrem Garten zu 
fördern ist also riesig – erfahren Sie wie!
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Referent Daniel Zucol, Gärtner

Kosten  Fr. 40.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch 
  oder 079 614 81 12 (bis 1.3.)
 
Daniel Zucol zeigt eine Reihe von Möglich-
keiten, wie Weidenruten für Gartenobjekte  
verarbeitet werden: Stecken, winden, wi-
ckeln, schlingen, flechten. Wir stellen eigene 
Objekte her wie Rankhilfen für Pflanzen, 
kleine Flechtzäune als Beetabschlüsse und 
Steckzäune. Das Material ist vorhanden. 
Weidenruten können am Ende nach Hause 
genommen werden.

kurs: Wir gärtnern  
bio – logisch! (4-teilig)

6

Fermentier-Kurs: Verwenden 
statt verschwenden

4

Einmach-kurs: Verwenden 
statt verschwenden

8

kurs: Obstbäume  
schneiden

3

Kurs: Sensen und  
Dengeln (Kurs 1 & 2)

7

Datum Samstag, 11.3

Zeit 10.00–14.00 Uhr

Ort Oberdürnten

Referent Göpf Mülli, Gärtner,  
 Obstspezialist

Kosten  Fr. 40.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 2.3.)
 
Damit Obstbäume Früchte tragen, müssen 
sie verstanden und fachgerecht geschnit-
ten werden: Was geschieht, wenn man wo 
schneidet? Wie soll der Aufbau des Baumes 
aussehen? Welches sind die Blütenknospen? 
Nach theoretischen Erläuterungen von Göpf 
Mülli ist es möglich, in einem Obstgarten 
selber Hand anzulegen.

Datum Mittwoch, 15.3.

Zeit 18.30–21.30 Uhr

Ort Tann-Dürnten

Referent Gabriela Bischofberger 
 von Einmach.ch

Kosten  Fr. 60.– (inkl. Gemüse/Gläser)

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 5.3.)
 
Fermentiertes Gemüse ist nicht nur lecker 
und spannend, sondern bietet unglaub-
liche Vorteile für Gesundheit und Wohl-
befinden. Wir lernen, wie wir saisonales 
Gemüse im Glas fermentieren – vom Sau-
erkraut bis zum Gemüse in Salzlake. Die 
gefüllten Einmachgläser  können am Kurs-
ende mitgenommen werden.

Datum Samstag, 1.4.

Zeit 10.00–14.00 Uhr

Ort Oberdürnten

Referent Göpf Mülli, Gärtner,  
 Obstspezialist

Kosten  Fr. 40.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 23.3.)
 
Göpf Mülli zeigt, wie man Reiser von Frucht-
bäumen auf bestehende Unterlagen pfropft. 
Er bringt Unterlagen kleiner Bäume und  
Apfelbaumreiser mit, die man vor Ort sel-
ber aufsetzen kann. Diese Bäume eignen 
sich für den Hausgarten. Das Pfropfen auf 
bestehende Bäume und Rosen wird erklärt.

Datum Mitwoch, 26.4./17.5./7.6./6.9. 

Zeit 18.30–20.30 Uhr

Ort Garten im Zürcher Oberland

Referentin Andrea Steiner, Permakultur- 
 Designerin in Ausbildung 

 Karin van der Schaar, Biologin  
 und Kursleiterin Bioterra

Kosten  Fr. 120.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 31.3.)
 
Vierteiliger Praxiskurs in einem Garten mit 
Schwerpunkten wie gesunder Boden, bio- 
logische Düngung, Kompostierung, Pflan-
zenschutz, Fruchtfolge, Mischkultur, Bio-
diversität u.v.m. Ein Grundlagenbuch kann 
im Kurs erworben werden.

Datum Samstag, 17.6.

Zeit 8.30–12.00 Uhr (Kurs 1)  
 13.00–16.30 Uhr (Kurs 2)

Ort Tann – Dürnten

Referent Martin Strub

Kosten  Fr. 55.–

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 22.5.)
 
Martin Strub und sein Assistent lehren wie 
man eine Sense pflegt, benutzt und dengelt. 
Eine Wiese zum Schneiden steht zur Verfü-
gung. Eigene Sensen, bitte mitbringen. Neue 
Sensen, Dengelwerkzeuge und Dengelstöcke 
können vor Ort erworben werden. Bitte an-
geben ob Sie Kurs 1 (Vormittag) oder Kurs 2 
(Nachmittag) besuchen wollen.

Datum Mittwoch, 13.9.

Zeit 18.30–21.30 Uhr

Ort Tann-Dürnten

Referent Gabriela Bischofberger 
 von Einmach.ch

Kosten  Fr. 60.– (inkl. Gemüse/Gläser)

Anmeldung zuerich.oberland@bioterra.ch  
 oder 079 614 81 12 (bis 3.9.)
 
Eine altbewährte Möglichkeit, Food Waste 
zu vermeiden und sinnvoll zu verwenden 
ist das Einmachen. Wir lernen die ver-
schiedenen Methoden sowie den Ablauf 
kennen und machen Mixed Pickles, Kon-
fitüre und leckeres Chutney. Die gefüllten 
Einmachgläser  können am Kursende mit-
genommen werden.

Wir freuen uns auf Ihre Anmeldung
Die Details zu den Kursen erhalten Sie ca. 10 Tage vor Kursbeginn. 
Die Kurskosten werden am Kurstag in bar vor Ort bezahlt.

Kontakte der Regionalgruppe Zürcher Oberland
Bei Fragen wenden Sie sich an zuerich.oberland@bioterra.ch  
oder eine der folgenden Adressen:

Kursadministration: Carmen Bürgisser  079 614 81 12

Finanzen: Patricia Casutt  076 478 28 41

Veranstaltungen: Regula Frischknecht 055 240 46 13

Fachgruppe Naturgarten: Alex Hugi 079 705 48 86

Veranstaltungen, Internet: Erika Mark   044 977 15 20

Veranstaltungen: Christine Schüder 055 240 61 18

Veranstaltungen: Lisa Simons  079 261 31 72

Veranstaltungen: Karin van der Schaar  079 282 19 03

Mehr über bioterra finden Sie im Netz:  
www.bioterra.ch  sowie auf Social Media:       
     @biogartenundnaturgarten      @bioterra_schweiz

ZÜRCHER
OBERLAND

Datum Mittwoch, 8.3.

Zeit 19.30–ca. 21.00 Uhr

Ort Berufsschule am Wildbach,  
 Bühlstrasse 41, Wetzikon  
 (neben KZO)

Referent André Rey, Landschafts- 
 architekt und Tierökologe

Kosten  Fr. 20.– (Schüler gratis)

Anmeldung nicht nötig
 
Wildbienen sind nicht nur für den Fortbe-
stand unserer heimischen Flora unersetz-
lich, sie leisten auch den Löwenanteil bei 
der Bestäubung von Kulturpflanzen. Das 
natürliche Potenzial sie in Ihrem Garten zu 
fördern ist also riesig – erfahren Sie wie!

SPECIAL: Pflanzentauschbörse 2023
 in Dübendorf

S
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Januar
1 So

2 Mo

3 Di

4 Mi

5 Do

6 Fr

7 Sa

8 So

9 Mo

10 Di

11 Mi

12 Do

13 Fr

14 Sa

15 So

16 Mo

17 Di

18 Mi

19 Do

20 Fr

21 Sa

22 So

23 Mo

24 Di

25 Mi

26 Do

27 Fr

28 Sa

29 So

30 Mo

31 Di

 

FEBRUAR
1 Mi

2 Do

3 Fr

4 Sa

5 So

6 Mo

7 Di

8 Mi

9 Do

10 Fr

11 Sa

12 So

13 Mo

14 Di

15 Mi

16 Do

17 Fr

18 Sa

19 So

20 Mo

21 Di

22 Mi

23 Do

24 Fr

25 Sa

26 So

27 Mo

28 Di

 

März
1 Mi

2 Do

3 Fr

4 Sa

5 So

6 Mo

7 Di

8 Mi

9 Do

10 Fr

11 Sa

12 So

13 Mo

14 Di

15 Mi

16 Do

17 Fr

18 Sa

19 So

20 Mo

21 Di

22 Mi

23 Do

24 Fr

25 Sa

26 So

27 Mo

28 Di

29 Mi

30 Do

31 Fr

april
1 Sa

2 So

3 Mo

4 Di

5 Mi

6 Do

7 Fr

8 Sa

9 So

10 Mo

11 Di

12 Mi

13 Do

14 Fr

15 Sa

16 So

17 Mo

18 Di

19 Mi

20 Do

21 Fr

22 Sa

23 So

24 Mo

25 Di

26 Mi

27 Do

28 Fr

29 Sa

30 So

 

mai
1 Mo

2 Di

3 Mi

4 Do

5 Fr

6 Sa

7 So

8 Mo

9 Di

10 Mi

11 Do

12 Fr

13 Sa

14 So

15 Mo

16 Di

17 Mi

18 Do

19 Fr

20 Sa

21 So

22 Mo

23 Di

24 Mi

25 Do

26 Fr

27 Sa

28 So

29 Mo

30 Di

31 Mi

 

juni
1 Do

2 Fr

3 Sa

4 So

5 Mo

6 Di

7 Mi

8 Do

9 Fr

10 Sa

11 So

12 Mo

13 Di

14 Mi

15 Do

16 Fr

17 Sa

18 So

19 Mo

20 Di

21 Mi

22 Do

23 Fr

24 Sa

25 So

26 Mo

27 Di

28 Mi

29 Do

30 Fr

Juli
1 Sa

2 So

3 Mo

4 Di

5 Mi

6 Do

7 Fr

8 Sa

9 So

10 Mo

11 Di

12 Mi

13 Do

14 Fr

15 Sa

16 So

17 Mo

18 Di

19 Mi

20 Do

21 Fr

22 Sa

23 So

24 Mo

25 Di

26 Mi

27 Do

28 Fr

29 Sa

30 So

31 Mo

 

august
1 Di

2 Mi

3 Do

4 Fr

5 Sa

6 So

7 Mo

8 Di

9 Mi

10 Do

11 Fr

12 Sa

13 So

14 Mo

15 Di

16 Mi

17 Do

18 Fr

19 Sa

20 So

21 Mo

22 Di

23 Mi

24 Do

25 Fr

26 Sa

27 So

28 Mo

29 Di

30 Mi

31 Do

 

september
1 Fr

2 Sa

3 So

4 Mo

5 Di

6 Mi

7 Do

8 Fr

9 Sa

10 So

11 Mo

12 Di

13 Mi

14 Do

15 Fr

16 Sa

17 So

18 Mo

19 Di

20 Mi

21 Do

22 Fr

23 Sa

24 So

25 Mo

26 Di

27 Mi

28 Do

29 Fr

30 Sa

Oktober
1 So

2 Mo

3 Di

4 Mi

5 Do

6 Fr

7 Sa

8 So

9 Mo

10 Di

11 Mi

12 Do

13 Fr

14 Sa

15 So

16 Mo

17 Di

18 Mi

19 Do

20 Fr

21 Sa

22 So

23 Mo

24 Di

25 Mi

26 Do

27 Fr

28 Sa

29 So

30 Mo

31 Di

 

November
1 Mi

2 Do

3 Fr

4 Sa

5 So

6 Mo

7 Di

8 Mi

9 Do

10 Fr

11 Sa

12 So

13 Mo

14 Di

15 Mi

16 Do

17 Fr

18 Sa

19 So

20 Mo

21 Di

22 Mi

23 Do

24 Fr

25 Sa

26 So

27 Mo

28 Di

29 Mi

30 Do

 

Dezember
1 Fr

2 Sa

3 So

4 Mo

5 Di

6 Mi

7 Do

8 Fr

9 Sa

10 So

11 Mo

12 Di

13 Mi

14 Do

15 Fr

16 Sa

17 So

18 Mo

19 Di

20 Mi

21 Do

22 Fr

23 Sa

24 So

25 Mo

26 Di

27 Mi

28 Do

29 Fr

30 Sa

31 So

Bioterra Jahreskalender 2023 – Events und Kurse

Alles im Grünen.

Gewässer. Gärten. Naturschutz.WWW.SKWAG.CH

Ihr Naturgärtner aus der Region:

ZÜRCHER
OBERLAND

1

3

4

5

7

2

Details zu den Veranstaltungen finden Sie auf der Rückseite oder auf: www.bioterra.ch/kurse

S

8

6

Nr. Datum Thema Veranstaltungsort

  8.3. Vortrag: Wildbienen: Leben, Bedeutung und Förderung Wetzikon

  11.3. Kurs: Weidenruten für die Gartengestaltung Hinwil

  11.3. Kurs: Obstbäume schneiden Oberdürnten

  15.3. Fermentier-Kurs: Verwenden statt verschwenden Tann – Dürnten

  1.4. Kurs: Obstbäume pfropfen Oberdürnten

  26.4. Kurs: Wir gärtnern bio – logisch! (Teil 1/4) Zürcher Oberland

  6.5. Pflanzentauschbörse 2023 in Dübendorf Dübendorf

  17.5.  Kurs: Wir gärtnern bio – logisch! (Teil 2/4) Zürcher Oberland

  7.6.  Kurs: Wir gärtnern bio – logisch! (Teil 3/4) Zürcher Oberland

  17.6. Kurs: Sensen und Dengeln Tann – Dürnten

  6.9.  Kurs: Wir gärtnern bio – logisch! (Teil 4/4) Zürcher Oberland

  13.9.  Einmach-Kurs: Verwenden statt verschwenden Tann – Dürnten

1

2

3

4

5

6

S

6

6

7

6

8

Alle Events und Kurse 2023 auf einen Blick.
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